
Menu ECOLES

Du lundi 15 novembre 2021 Au vendredi 19 novembre 2021
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lundi 15 novembre

Taboulé BIO

Nuggets de blé

Jeunes carottes aux aromates

Emmental

Pomme

mardi 16 novembre

Crème de foie

Boules de boeuf sauce chasseur

Risonis au fromage

Tartare nature

Crème dessert caramel

jeudi 18 novembre

Salade verte et croûtons

Tartiflette (pommes de terre, reblochon, crème, 

lardons, oignons)

Fromage blanc BIO

Muffin aux myrtilles

vendredi 19 novembre

Perles légumière

Poisson pané

Haricots verts BIO persillés

Brie

Ananas frais

Agriculture Biologique (AB) Fait maison Produit en Occitanie

Lait collecté et transformé en France Viande Bovine Française



Menu ECOLES végétarien

Du lundi 15 novembre 2021 Au vendredi 19 novembre 2021
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lundi 15 novembre

Taboulé BIO

Nuggets de blé

Jeunes carottes aux aromates

Emmental

Pomme

mardi 16 novembre

Salade d'artichauts

Pois chiches sauce chasseur

Risonis au fromage

Tartare nature

Crème dessert caramel

jeudi 18 novembre

Salade verte et croûtons

Tartiflette végétarienne

Fromage blanc BIO

Muffin aux myrtilles

vendredi 19 novembre

Perles légumière

Crousti fromage

Haricots verts BIO persillés

Brie

Ananas frais

Agriculture Biologique (AB) Fait maison Produit en Occitanie

Lait collecté et transformé en France



Menu ECOLES sans viandes

Du lundi 15 novembre 2021 Au vendredi 19 novembre 2021
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lundi 15 novembre

Taboulé BIO

Nuggets de blé

Jeunes carottes aux aromates

Emmental

Pomme

mardi 16 novembre

Salade d'artichauts

Pois chiches sauce chasseur

Risonis au fromage

Tartare nature

Crème dessert caramel

jeudi 18 novembre

Salade verte et croûtons

Tartiflette végétarienne

Fromage blanc BIO

Muffin aux myrtilles

vendredi 19 novembre

Perles légumière

Poisson pané

Haricots verts BIO persillés

Brie

Ananas frais

Agriculture Biologique (AB) Fait maison Produit en Occitanie

Lait collecté et transformé en France



Menu ECOLES sans porc

Du lundi 15 novembre 2021 Au vendredi 19 novembre 2021
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lundi 15 novembre

Taboulé BIO

Nuggets de blé

Jeunes carottes aux aromates

Emmental

Pomme

mardi 16 novembre

Salade d'artichauts

Boules de boeuf sauce chasseur

Risonis au fromage

Tartare nature

Crème dessert caramel

jeudi 18 novembre

Salade verte et croûtons

Tartiflette végétarienne

Fromage blanc BIO

Muffin aux myrtilles

vendredi 19 novembre

Perles légumière

Poisson pané

Haricots verts BIO persillés

Brie

Ananas frais

Agriculture Biologique (AB) Fait maison Produit en Occitanie

Lait collecté et transformé en France Viande Bovine Française



Menu ECOLES sans crustacés, fdm

Du lundi 15 novembre 2021 Au vendredi 19 novembre 2021
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lundi 15 novembre

Taboulé BIO

Nuggets de blé et Jeunes carottes aux 

aromates

Emmental

Pomme

mardi 16 novembre

Crème de foie

Boules de boeuf sauce chasseur et Risonis au 

fromage

Tartare nature

Crème dessert caramel

jeudi 18 novembre

Salade verte et croûtons

Tartiflette (pommes de terre, reblochon, crème, 

lardons, oignons)

Fromage blanc BIO

Muffin aux myrtilles

vendredi 19 novembre

Perles légumière

Aiguillettes de poulet panées et Haricots verts 

BIO persillés

Brie

Ananas frais

Agriculture Biologique (AB) Fait maison Produit en Occitanie

Lait collecté et transformé en France Viande Bovine Française


