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BARBOTEU
RESTAURATION

Menus du 6 au 10 juin 2022

lundi
6 juin 2022

mardi
7 juin 2022

Entrée

Mortadelle pistachée

“Bon lundi de

Plat principal

s/viande s/porc : Céleri
rémoulade

Jjeudi vendredi
9 juin 2022 10 juin 2022
Salade verte aux 2 fromag_ . Melor

(dés de cheddar et gouck}

Boulettes de boeuf a

¥..y [I'talienne
|E=d =

s/viande, végétarien :
CEufs durs a I'ltalienne

Saucisse de Strasbourg

Courgette farcie

Accompagnement

Polenta crémeuse

s/viande, s/porc, végétarien :

Croq veggie pané au
fromage

s/viande, végétarien :
Omelette Napolitaine

Fromage / Laitage
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« Pour consulter les allergenes, scannez notre QR CODE ».
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Agriculture Biologique



Menu ECOLES sans crustacés, fdm
Du mardi 7 juin 2022 Au vendredi 10 juin 2022

mardi 7 juin jeudi 9 juin vendredi 10 juin

D Mortadelle pistachée Salade verte aux 2 fromages (dés de cheddar et gouda) Melon
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u Boulettes de boeuf a I'ltalienne et Polenta crémeuse A Saucisse de Strasbourg et Purée Courgette farcie et Semoule BIO AB’
n = 1=/ = S
@
) - - -
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