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' BARBOTEU
| RESTAURATION

Menus du 7 au 11 Novembre 2022

lundi mardi mercredi Jjeudi vendredi
7 nhovembre 2022 8 novembre 2022 9 novembre 2022 10 novembre 2022 11 novembre 2022
Perles Océane Saucisson a l'ail
Entrée . Tomates cerise s/porc, s/viande,
végétarien : Salade e
végétarien : (Eufs
verte
durs
Plat principal Calamar.s ala Fncadellei de Tarte 3 fromages
romaine boeuf au jus
=
Vegemion: s/viande, végétarien :
Samossas aux ,
. Nuggets de blé
légumes
Brocolis . Ecrasé de
Accompagnement . Purée
en béechamel = = carofttes =
p s Créme dessert .. w9 Yaourtala v
Fromage / Laitage Samos {; B— @, fraise BIO 54
m Pomme BIO aw Palet breton ’ -
Dessert EM 6w Roussillon BIO Clementing

@/ Viande Bovine Francgaise

(Y m—
4

« Pour consulter les allergénes,
scannez notre QR CODE ».

<iait 2, Lait collecté et
e transformeé
.\ enFrance




ECOLE 5 compo sans crustacés, fdm
Du lundi 7 novembre 2022 Au jeudi 10 novembre 2022

lundi 7 novembre mardi 8 novembre jeudi 10 novembre
D Salade verte Tomates cerise Oeufs durs
é
J
e 7 . "~ . . Ve . 7 7 . Ve
u Coeur de merlu poché au court bouillon, Perles de pates et Filet de lieu poché au court bouillon, Purée BIO nature et AB‘ Steak haché au bouillon de légumes, Farfalles et Carottes
n Brocolis vapeur Haricots verts vapeur e vapeur
@
r o
Samos {h@
Franes
Pomme BIO du Roussillon Creme dessert vanille imz) Yaourt a la fraise BIO i\<
fronss” e
Purée pomme poire BIO Al:’; Clémentine

ji','ﬂ'; Produit en Occitanie 3;“\ Lait collecté et transformé en France Agriculture Biologique (AB)



