
Menus du 17 au 23 octobre 2022

Fait maison Agriculture BiologiqueProduit en OccitanieViande Bovine Française Lait collecté et
transformé 
en France

« Pour consulter les allergènes, 
scannez notre QR CODE ». 



ECOLE 5 compo sans crustacés, fdm

Du lundi 17 octobre 2022 Au vendredi 21 octobre 2022
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lundi 17 octobre

Betteraves BIO en salade

Rôti d'agneau au bouillon de légumes et 

Flageolets Jeunes carottes vapeur

Brebicrème

Poire du Roussillon

mardi 18 octobre

Salade verte

Dos de colin à l'huile d'olive et basilic, Risonis 

et Brocolis aux aromates

Yaourt nature sucré BIO

Pêche au sirop léger

jeudi 20 octobre

Salade coleslaw nature

Fondant de poulet au bouillon de légumes, Riz 

BIO créole et Purée de courgettes nature

Saint Paulin

Raisins

vendredi 21 octobre

Tomates cerise

Pavé de hoki poché au court bouillon, Semoule 

et Butternut BIO rôtie au paprika fumé

Saint Nectaire AOP

Entremet au chocolat

Agriculture Biologique (AB) Produit en Occitanie Viande Bovine Française

Lait collecté et transformé en France Appellation d'Origine Protégée (AOP)


