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S TALMATION
EGALIM g i g : ol
< 5 g 5 =
lundi 31 aoiit 2026
saucisson sec (UE) X X
colin sauce citron Péche Durable X | x X | x
mardi 1 septembre 2026 carottes CE2 persillées CE2
petit croc'lait X
fruit AB
salade de tomates
escalope de dinde sauce aigre douce X X
mercredi 2 septembre 2026 Riz IGP IGP
samos X
flan caramel X! x| x
melon
roti de porc et son jus HVE x| x X
jeudi 3 septembre 2026 petit pois carottes
yaourt nature AB X
confiture
salade de lentilles AB x| x X X
feuilleté fromage x| x| x X
vendredi 4 septembre 2026 haricot vert en persillade
fromage a la coupe AB X
fruit
samedi 5 septembre 2026
dimanche 6 septembre 2026

Nos menus sont validés par une diététicienne indépendante basée 3 Gignac.

Fonds Bleu : Menu & Théme Rouge : Produits de Région Violet : Viande d'origine francaise

Réglement {(UE) N*1169/2011 du parlement européen et du conseil du 25 octobre 2011 concernant I'information des consommateurs sur les denrées alimentaires.

Nos informations sur les allergénes concernent exclusivement les 14 allergénes majeurs que nous introduisons volontairement dans nos préparations.

Nos plats sont préparés dans des ateliers ou cuisines ol tout ou partie de ces substances allergénes sont présentes. Aussi malgré toutes nos précautions, nous ne pouvons pas exclure la contamination croisée accidentelle entre préparations. Notre
affichage est effectué sur la base des informations communiquées par nos fournisseurs sur leurs propres produits 3 la date d’émission du présent document.
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Semaine 37

EGALIM

b3l Bl / Gluten
Crustacés
Molusques
Arachides
L3 Moutarde

lundi 7 septembre 2026

rillettes
Merlu sauce curry Péche Durable
mardi 8 septembre 2026 cordiale de légumes CE2 CE2 X
vache Picon X
fruit CE2 X

X X |[|xX x

salade de concombre vinaigrette X X
cote de porc gratinée CE2
mercredi 9 septembre 2026 haricot blanc
Madame Lofk X
créme vanille X! x| x X
salade de riz IGP X | x X X
omelette X X X
jeudi 10 septembre 2026 épinard haché en béchamel x| x
fromage a la coupe AB X

fruit X

salade de tomates, olives et mais X
haut de cuisse de poulet roti X X
vendredi 11 septembre 2026 perles de blé CE2 X
brebis creme X
coupelle de fruits au sirop

samedi 12 septembre 2026

dimanche 13 septembre 2026

Nos menus sont validés par une diététicienne indépendante basée 3 Gignac.

Fonds Bleu : Menu & Theme Rouge : Praduits de Région Violet : Viande d'origine frangaise

Réglement (UE) N°1169/2011 du parlement européen et du conseil du 25 octobre 2011 concernant Pinformation des consommateurs sur les denrées alimentaires.

Nos informations sur les allergénes concernent exclusivement les 14 allergénes majeurs que nous Introduisons volontairement dans nos préparations.

Nos plats sont préparés dans des ateliers ou cuisines ol tout ou partie de ces substances allergénes sont présentes, Aussi malgré toutes nos précautions, nous ne pouvons pas exclure la contamination croisée accidentelle entre préparations. Notre
affichage est effectué sur la base des informations communiguées par nos fournisseurs sur leurs propres produits 2 la date d’émission du présent document.
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RELTAUSATON

EGALIM g 5 F £ 3
2 5 g sylas
salade d'été au boulgour X X
filet de poisson meunigre MsC X X
lundi 14 septembre 2026 duo de carotte jaune et orange CE2
cantafrais X
compote allégée en sucre CE2
pastéque
saucisse de I'aveyron
mardi 15 septembre 2026 lentilles et son jus AB
yaourt nature AB X
biscuit x| x| x X X| x| x x| x
paté de campagne VPF X X
boulettes de beeuf sauce tomate x| x X
mercredi 16 septembre 2026 gratin de courgettes CE2 x| x X
petit moulé nature X
fruit AB x
salade verte x| x| x X X
semoule AB X X
jeudi 17 septembre 2026 légumes couscous
fromage a la coupe AB X
éclair au chocolat x| x| x X x| x| x X | x
macédoine de légumes X X
mijoté de porc moutarde a I'ancienne Bleu Blanc Coeur x| x X X
vendredi 18 septembre 2026 purée AB X
carré président
fruit X
samedi 19 septembre 2026
dimanche 20 septembre 2026

Nos menus sont validés par une diététicienne indépendante basée 3 Gignac.

Fonds Bleu : Menu 4 Théme Rouge : Produits de Région Violet : Viande d'origine frangaise

Réglement (UE) N*1169/2011 du parlement européen et du conseil du 25 octobrs 2011 concernant I'information des consommateurs sur les denrées alimentaires.
Nos informations sur les allergénes concernent exclusivement les 14 allergénes majeurs que nous introdulsons volontairement dans nos préparations.

Nos plats sont préparés dans des ateliers ou cuisines ol tout ou partie de ces substances allergénes sont présentes. Aussi malgré toutes nos précautions, nous ne pouvons pas exclure la contamination croisée accidentelle entre préparations. Notre
affichage est effectué sur ta base des informations communiquées par nos fournisseurs sur leurs propres produits 4 la date d’émission du présent document.
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EGALIM

Blé / Gluten
Crustacés
Molusques
Arachides
Moutarde

mousse de canard X X
Dos de colin MSC X
lundi 21 septembre 2026 courgettes a la provengale CE2 CE2
fromage blanc AB
tarte aux pommes
ceufs mayonnaise
pané mozza fromage
mardi 22 septembre 2026 ratatouille
fromage a la coupe AB X
fruit X
carottes rapées X X
roti de porc et son jus HVE X | x
mercredi 23 septembre 2026 gnocchis BIO sauce fromagére AB x| x| x X
cantafrais X
compote allégg en sucre HVE
salade de tomates, olives et mais X
pavé de dinde mariné HVE
Jjeudi 24 septembre 2026 poélée Campagnarde X
rondelé
créme chocolat
salade verte
tajine de boeuf aux legumes
vendredi 25 septembre 2026 pétes AB
yaourt nature AB X
fruit X

x X [Ix x

x

X XX X

x X X Ix
x X X |x
x
x

samedi 26 septembre 2026

dimanche 27 septembre 2026

Nos menus sont validés par une diététicienne indépendante basée a Gignac.

Fonds Bleu : Menu a Théme Rouge : Produits de Région Violet : Viande d'origine frangaise
Reglement (UE) N°1169/2011 du parlement européen et du conseil du 25 octobre 2011 concernant Pinformation des consommateurs sur les denrées alimentaires.
Nos informations sur les allergénes concernent exclusivement les 14 allergénes majeurs que nous introduisons volontairement dans nos préparations.

Nos plats sont préparés dans des ateliers ou cuisines ol tout ou partie de ces substances allergénes sont présentes. Aussi malgré toutes nos précautions, nous ne pouvons pas exclure la contamination croisée accidentelle entre préparations. Notre
affichage est effectué sur la base des informations communiquées par nos fournisseurs sur leurs propres produits 3 la date d’émission du présent document.
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Semaine 36

EGALIM

lundi 31 aoiit 2026

mardi 1 septembre 2026

saucisson sec (UE)
colin sauce citron
carottes CE2 persillées
petit croc'lait
fruit

Péche Durable
CE2

AB

mercredi 2 septembre 2026

salade de tomates
escalope de dinde sauce aigre douce
Riz IGP
samos
flan caramel

IGP

jeudi 3 septembre 2026

melon
roti de porc et son jus
petit pois carottes
yaourt nature
confiture

HVE

AB

vendredi 4 septembre 2026

salade de lentilles
feuilleté fromage
haricot vert en persillade
fromage a la coupe
fruit

AB

AB
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RESTALIRATION

lundi 7 septembre 2026

mardi 8 septembre 2026

Semaine 37

rillettes
Merlu sauce curry
cordiale de légumes CE2
vache Picon
fruit

Péche Durable
CE2

CE2

mercredi 9 septembre 2026

salade de concombre vinaigrette
cote de porc gratinée
haricot blanc
Madame Loik
créme vanille

CE2

jeudi 10 septembre 2026

salade de riz
omelette
épinard haché en béchamel
fromage a la coupe
fruit

IGP

AB

vendredi 11 septembre 2026

salade de tomates, olives et mais
haut de cuisse de poulet réti
perles de blé
brebis creme
coupelle de fruits au sirop

CE2
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RESTAURATION

EGALIM
salade d'été ay boulgour
filet de poisson meuniére MSC
lundi 14 septembre 2026 duo de carotte jaune et orange CE2
cantafrais
compote allégée en sucre CE2
pasteque
saucisse de I'aveyron
mardi 15 septembre 2026 lentilles et son jus AB
yaourt nature AB
biscuit
paté de campagne VPF
boulettes de beeuf sauce tomate
mercredi 16 septembre 2026 gratin de courgettes CE2 CE2
petit moulé nature
fruit AB
salade verte
semoule AB
jeudi 17 septembre 2026 légumes couscous
fromage 3 I3 coupe AB
éclair au chocolat
macédoine de légumes
mijoté de porc moutarde a l'ancienne Bleu Blanc Coeur
vendredi 18 septembre 2026 purée AB
carré président
fruit




gZJ /(:‘(" J

RESTAURATIO

Semaine 39

mousse de canard
Dos de colin

EGALIM

MSC
lundi 21 septembre 2026 Courgettes a la provencale CE2 CE2
fromage blanc AB
tarte aux pommes
ceufs mayonnaise
Pané mozza fromage
mardi 22 septembre 2026 ratatouille
fromage 3 1a coupe AB
fruit
carottes rapées
roti de porc et son jus HVE
mercredi 23 septembre 2026 gnocchis BIO sauce fromagére AB
cantafrais
compote allégée en sucre HVE
salade de tomates, olives et mais
pavé de dinde mariné HVE
jeudi 24 septembre 2026 poélée Campagnarde
rondelé
créme chocolat
salade verte
tajine de boeuf aux legumes
vendredi 25 septembre 2026 pates AB
yaourt nature AB

fruit




